STEAKHOUSE - CAFE

minima de dos metros entre las mesas.
Maximo 10 personas por mesa.

Aforo del 50% en nuestra terraza con distancia )

LIMPIEZA

Limpieza y desinfeccion de mesas y sillas entre un
cliente y otro

Limpieza y desinfeccion constante de aseos,
cocina y zonas comunes.

HIGIENE

Lavado y desinfeccién de la vajilla con temperatura
superior a 802. _
Dispensadores de gel hidroalcohdlico a disposicion §
del publico.

Monodosis gel hidroalcohdlico encima cada mesa.
Cartas virtuales

Utilizacion de monodosis de articulos comunes
como mayonesa, ketchup....

Limpieza y desinfeccion de los datafonos tras cada §
uso.

Equipos de proteccion individual de todos los
trabajadores y revision diaria de salud.




